Ενότητα 4 Διατροφή

Επαναληπτικό μάθημα

Όνομα:

Ημερομηνία:
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1. Από την παρακάτω διαφήμιση έχει μείνει μόνο η εικόνα. Μπορείτε να τη συμπληρώσετε με ένα σλόγκαν και ένα κατάλληλο κείμενο;
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"Htav kdarote oxT® emifeta. To mp@to To Aéyave omavio, 1o SeUTepo To Aéyave KOKKIVO,
10 TpiTo To Aéyave BaBU, TO TETAPTO TO Aéyave HuAaks, TO TEUTTO TO Aéyave &IvO, TO
éKTO To Aéyave epyaTikd, To £850p0 TO Aéyave aypio, To 6y500 To Aéyave VOXANTIKO.
Ta oxTe emiBeTa Eekiviioave éva Tpwi yia va Bpolve 0XT® OUCLAOTIKA Yia va Ta Teplypa-
Youv. Ekei Tou Tmyaivave, cuvavTioave oXT® ouclaoTikd. Minwg propeiq va ta 8ondr-
0£1g va Bpouve Tolo TapLalel 0To Kabeva;

KouvouTlt TIOTARL
YPAULATOOT|HO KePAot
Aepovi HUPUNYKL
AlovTdpt pa&iAapt
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2. 

3.Συμπλήρωσε τώρα στον παρακάτω πίνακα τα παραθετικά των 8 επιθέτων στον συγκριτικό και τον υπερθετικό βαθμό

	Επίθετο
	Συγκριτικός
	Υπερθετικός

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


4. Να ξαναγράψεις την εκτέλεση της χριστουγεννιάτικης συνταγής μετατρέποντας τα ρήματα στον αόριστο της προστακτικής

Βασιλόπιτα 

Υλικά:  1 νόμισμα ,1 κιλό Αλεύρι ,3 κουταλιές Μαγιά μπύρας ,2 φλυτζάνια τσαγιού φρέσκο Βούτυρο ,2 φλυτζάνια τσαγιού Ζάχαρη ,1 φλυτζάνι τσαγιού,Γάλα ,6 Αυγό(ά) ,λίγο Αλάτι ,Σουσάμι ,Μαχλεπι 
Εκτέλεση 
Ανακατεύουμε καλά την μαγιά με το χλιαρό γάλα και λίγο αλεύρι να γίνουν σαν κουρκούτι που τ' αφήνουμε σε ζεστό μέρος για ν' ανέβει. Βράζουμε το μαχλεπι με λίγο νερό να πάρει τη γεύση του, στραγγίζουμε και κρατάμε το νερό. 

Κάνουμε ένα λάκο στο αλεύρι και ρίχνουμε μέσα το λιωμένο βούτυρο, τ' αυγά, τη ζάχαρη, το κουρκούτι, το νερό από το μαχλεπι και τέλος λίγο αλάτι. Αρχίζουμε το ζύμωμα, παίρνοντας λίγο-λίγο ώστε να σχηματιστεί μια σφιχτή ζύμη. Τη βάζουμε σε αλευρωμένο μέρος, την σκεπάζουμε και την αφήνουμε ν' ανέβει. Την ζυμώνουμε πάλι λίγο και πλάθουμε την πίτα. 

Την τοποθετούμε σε βουτυρωμένο ταψί και την αφήνουμε πάλι σε ζεστό μέρος για ν' ανέβει. Την πσαλιδίζουμε λίγο από 'πάνω να σχηματιστούν σχέδια σαν γιρλάντες, την αλείφουμε με λίγο αβγό, την πασπαλίζουμε με σουσάμι και την ψήνουμε αφού βάλουμε πρώτα το φλουρί.

Ανακατέψτε καλά τη μαγιά____________________________________________
_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

5. Από το παρακάτω κείμενο λείπουν τα άρθρα. Μπορείς να τα συμπληρώσεις; 
....βράδυ,μόλις ....πατέρας μου γύρισε από ....τη δουλειά του,....μητέρα μου έστρωσε το τραπέζι για ....φαγητό.....φαγητό βρήκα .... ευκαιρία να μιλήσω .... πατέρα μου για.... καινούρια τσάντα.....γονείς μου άκουσαν προσεκτικά ενώ.... αδελφή μου συνεχώς με διέκοπτε.Τελικά ....ο πατέρας μου είπε να μου φτιάξει .... μια τσάντα.Ήξερα ότι ...Μαμίτη θα ήταν καλύτερη αλλά δεν με πείραζε....υπόλοιποι συμμαθητές μου ξέρουν ότι ....καλό μαθητή δεν ....κάνει ....τσάντα.Και άλλωστε ήμουν σίγουρος ότι ...δικιά μου θα ήταν πιο γερή από ...του Μαμίτη


6. Να συνδέσεις τις παρακάτω προτάσεις με τους κατάλληλους συνδέσμους ώστε μια από τις δύο να γίνει υποθετική ή αποτελεσματική. Κάνε όσες αλλαγές χρειάζεται
· Έφαγα πολύ

Δεν μπορούσα να κοιμηθώ το βράδυ

Έφαγα τόσο πολύ που δεν μπορούσα να κοιμηθώ το βράδυ

· Θα χαλάσεις τα δόντια σου

Τρέφεσαι συνεχώς με γλυκά

_____________________________________________________________________

· Δεν προσπαθείς αρκετά

Η επίδοση σου δεν είναι καλή

_____________________________________________________________________

· Τελείωσε γρήγορα

Θα πάμε στο πάρκο

_____________________________________________________________________

· Η φωτιά είναι πολύ δυνατή

Το φαγητό θα καεί

_____________________________________________________________________

7. Συμπλήρωσε με τον κατάλληλο τύπο του αορίστου στην προστακτική ή στην οριστική

· ………………………………..(αναμένω) στο ακουστικό σας, παρακαλώ!

· ……………………………..(επαναλαμβάνω) μου τη συνταγή μια ακόμα φορά, αν σου είναι εύκολο!
· Το γεύμα ήταν υπέροχο!.....................................(μεταφέρω) στη μαγείρισσα τα συγχαρητήριά μου.

· …………………………..(επιλέγω) ό,τι φαγητό σου αρέσει. Η κουζίνα τους είναι υπέροχη!

· ………………………………..(παραγγέλνω) μια πίτσα για τα παιδιά! 
8. Προτιμάς το σπιτικό φαγητό ή το έτοιμο; Σε μια παράγραφο ανάπτυξε την άποψή σου. Χρησιμοποίησε αρκετά παραθετικά επιθέτων για τη σύγκριση και το λεξικό για την ορθογραφία.
_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
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